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Il nostro olio extravergine di oliva

Il nostro olio extravergine di oliva biologico & un alimento che mantiene le sue
caratteristiche organolettiche anche nel tempo. E ottenuto da olive raccolte a mano,
dall'inizio dell'invaiatura e non oltre il 31 dicembre, con molitura a freddo non superiore
ai 25°C. effettuata entro le 24/36 ore dalla raccolta.

In cucina il nostro olio extravergine di oliva & un ingrediente molto versatile, da usare sia
per il condimento a crudo che per preparare fritture, sughi, sposandosi bene abbinato a
legumi, ortaggi bolliti e grigliate di pesce e di carmne.

Analisi sensoriale

Fruttato intenso di oliva verde con sentori di pomodoro, carciofo e mandorla. Al gusto si
avverte sin da subito

il pomodoro seguito da gradevoli note di erba fresca e mandorla. Amaro e piccante
mediamente percepiti e persistenti.

Notre huile d'olive extra vierge

Notre huile d'olive extra vierge biologique est un aliment qui conserve ses caractéristiques
organoleptiques méme au fil du temps. Il est obtenu a partir d'olives récoltées a la main,
des le début de la véraison et au plus tard le 31 décembre, avec un broyage a froid non
supérieur a 25 ° C effectué dans les 24/36 heures apres la récolte. Dans la cuisine, notre
huile dolive extra vierge est un ingrédient trés polyvalent, a utiliser aussi bien pour
lassaisonnement cru que pour préparer des fritures, des sauces, bien marier avec des
légumes, des Iégumes bouillis et du poisson et de la viande grillés.

Sensory analysis

Intense fruity green olive with hints of tomato, artichoke and almond. The taste is felt right
away the tomato followed by pleasant notes of fresh grass and almond. Bitter and spicy on
average perceived and persistent.
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Olio extra vergine di Oliva Biologico VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g
. . . . Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g
di categoria superiore ottenuto direttamente |  kals®
dalle olive e unicamente mediante Valore energetico /fnergie | 374
procedimenti meccanici. Grassi/ Graisses 999.9
di cui saturi / dont saturé g 14,46
. e . . . Carboidrati / Glucides g0
Huile d'olive extra vierge biologique di cui zuccheri / pontsuces | g0
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Sale / Sel q0

des olives et uniqguement au moyen de
procédures mécaniques.
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